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L'ECO  DI  LO PROTO
           

            “ CHI ARRICCIA …
                … APPICCIA !!! “
             
                    

   

             
   

EDITORIALE

L'ANGOLO DI RENJEN
OFIUCO......NUOVA COSTELLAZIONE?

Ofiuco “Colui che regge il serpente” o “Serpentario” è stato di recente 
utilizzato da alcuni astrologi moderni come segno aggiunto ai 12 che 
dominano lo Zodiaco Tropicale.
Secondo la loro suddivisione, Ofiuco cade tra lo Scorpione e Sagittario, 
precisamente in un arco di tempo che va dal 30 novembre al 17 
dicembre. I nati sotto questo segno vengono descritti come degli eremiti, 
dei saggi che portano l'illuminazione sulla Terra, dei veri e propri 
filantropi, ambientalisti, amanti degli animali e della natura. Il primo a 
riconoscerlo in questa ottica è stato Stephen Schmidt, che lo ha inserito 
in un sistema composto da 14 segni  la cui tesi è stata avvalorata da altri 
studiosi, come il giapponese Mark Yazaki, soprattutto per il valore 
positivo che il serpente ha in diverse culture, in particolare quelle 
orientali. Se avessero aggiunto Ofiuco i giorni sarebbero aumentati? 
Mistero.......

SERIE A, SERIE C, SIAMO SEMPRE QUI    - -    Intervista agli esperti Conti – Castellano

Terzo posto: chi se lo merita veramente?
-Il Milan non ha ancora una rosa da terzo posto. Già L'Europa League sarebbe un gran traguardo per la squadra di Allegri. L' 
Inter lo meriterebbe solamente per il mercato di riparazione che ha fatto ma i neroazzurri non possono perdere più punti se ci tengono 
alla qualificazione di Champions. Il Napoli invece ha la rosa adatta per puntare al terzo posto ma, come succede ai napoletani, 
perdono sempre le gare chiave di campionato. Tra tutte queste gode la Lazio che invece raccoglie punti importanti; la squadra di Pioli 
sbaglia difficilmente partita e forse alla fine il terzo posto se lo potrà anche meritare. 
CR7. Terzo pallone d'oro.
- Il campione portoghese conquista il secondo pallone d'oro di fila. Per arrivare a Messi manca uno solo ma bisogna ricordarsi che il 
campione del Barca ne ha vinti quattro di seguito quindi per adesso il paragone è ancora lontano.
Bologna. Che situazione si apre ora?
Finalmente è arrivato un DS con gli attributi. Corvino dopo il suo grande palmares con Casarano, Lecce e Fiorentina è arrivato 
nella squadra felsinea e già si vedono le cose buone. Il mercato di gennaio, o almeno le voci di mercato, vedono già vicini giocatori come 
Saponara e Gastaldello che sono ottimi per la risalita in Seria A. Vedremo, per adesso speriam bene.

SPINOZA.IT

Giornale Indipendente

                                                    

        Alfano: “Quattro italiani arruolati nell'Isis”. 
                  Ma al momento sono in malattia.

Anche quest'anno...solita musica...
Da svariati anni, come ormai è 
consuetudine, il Comune, per gestire luoghi 
come la Torretta, indice un bando ogni 
anno diverso a cui tutte le Cooperative 
sociali di Bologna e non solo possono 
partecipare.
Ogni anno la gara è sempre più al ribasso.
Perchè la gestione del Comune non viene 
anch'essa decisa  di anno in anno tramite un 
bando?
Al giorno d'oggi i lavoratori nel sociale 
sono una delle categorie più deboli e 
sottopagate che dipendono purtroppo da 
questi assurdi bandi.
La precarietà non fa altro che aumentare e 
lo stipendio, come al solito, è sempre quello.
Proporrei uno sciopero dei lavori e la 
chiusura dei centri di aggregazione  per 
protestare e  manifestare tutti quanti 
insieme davanti al Comune.
                                         
                                        AnonimoCittadino

“LA TORRETTA “ è un settimanale curato dai ragazzi del Centro di 
aggregazione La Torretta.

Direzione :  Bologna  -  Via  Sacco  14     
Orario : lun – mer -ven 16.00/19.00



Anno 1 – n.9| gennaio 2015  –  Esce il Venerdì

MANI IN PASTA DI K&M

Crema Bigusto

“LA TORRETTA “ è 
un settimanale curato 
dai ragazzi del Centro 
di aggregazione La 
Torretta.
Direzione : Bologna -
                 Via Sacco 14
Orario : lun – mer -ven 
            -  16.00/19.00

LA TORRETTA …. CONSIGLIA !!!

MUSICA
Reda Taliani

Réda Tamni meglio conosciuto come 

Reda Taliani (in arabo رضى الطلياني) 

(nato nel 1980 a El Biar , Algeri , 
Algeria ) è un musicista e cantante 
algerino. Vive in Francia a Marsiglia ma 
è rimasto sempre legato alla sua 
Algeria.
La sua musica mescola chaabi , raï e 
stili musicali tradizionali del Maghreb , 
e molte delle sue canzoni raffigurano le 
realtà e le aspirazioni della gioventù 
algerina.

CINEMA
Ralph Spaccatutto (2012)

Ralph Spaccatutto da trent’anni 
distrugge il muro del condominio 
per dar modo al martello magico del 
bravo ragazzo Felix di riparare il 
danno e godersi la medaglia, la torta 
e l’affetto dei condomini. Finito il 
turno di gioco non resta che tornare 
in una discarica di mattoni solo e 
dimenticato. Stanco di tutto questo 
Ralph decide di intraprendere un 
pericoloso viaggio ...

 

LA RUBRICA DEL CUORE

Risponde  ALISA

E' più importante l'amore o 
l'amicizia?
-Per me l'amicizia, perchè ad esempio 
un' amica o un amico veramente fidati e 
che tengono a questa amicizia sono 
persone da tenere strette perchè possono 
essere sempre importanti e io posso esserlo 
per loro.
L'amore va e viene mentre l'amicizia 
rimane per sempre. L'amicizia è qualcosa 
di sincero.
E' anche vero che l'amore viene dal 
profondo ed è più difficile da dimenticare 
una volta perso.

A che età si da il primo bacio?
-Quando capita...non c'è un'età o un 
tempo. L'importante è sentirlo veramente.

Ti è già capitato?
-Si... a nove-dieci anni. Ma un bacio 
innocente, mica un bacio da film!!!

Ingredienti: 
Per la Crema al Cioccolato:
    1 Barattolo di Latte Condensato Nestlè
    200 gr. Cioccolato Fondente
Per la Crema Bianca:
    1 Barattolo di Latte Condensato Nestlè
    500 gr. Ricotta
    Gocce di Cioccolato per la decorazione

Procedimento:
Iniziate a preparare la Crema al Cioccolato.
Sciogliete a bagnomaria o nel microonde il cioccolato 
fondente. In una ciotola amalgamate il latte condensato 
con il cioccolato fuso fino ad ottenere una crema liscia.
Preparate ora la Crema Bianca e setacciate la ricotta.
Unite alla ricotta il latte condensato e amalgamate bene 
fino ad ottenere una crema liscia. Preparate le vostre 
coppette alternando la crema al cioccolato e la crema 
bianca. Guarnite con le gocce di cioccolato.
Lasciate la Crema Bigusto in frigorifero fino al momento 
di servirla

PASSATEMPO
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